EINRICHTUNGS-ANLEITUNG

In 12 Schritten startklar.

Leg deine Unterlagen bereit und geh die Schritte der Reihe nach durch. Jeden

erledigten Schritt hakst du ab. Alles wird automatisch gespeichert, du kannst

jederzeit aufhoren und spater weitermachen.

Das legst du bereit

Je mehr davon da ist, desto schneller bist du fertig. Fehlt etwas, fang trotzdem an und

erganze es spater.

Speisekarte Rezepte deiner wichtigsten Gerichte
Als Foto, PDF oder Link. Mit Getrankekarte. Was kommt auf den Teller und wie viel davon. Grob reicht fir den

Start, genau wird es spater.

Lieferantenrechnungen Liste deiner Lieferanten

Die letzten 4 bis 6 Wochen, als PDF oder Handyfoto. Daraus Name, Ansprechpartner, Bestelltage. Ein Zettel reicht.
kommen deine echten Einkaufspreise.

Monatliche Kosten Kassen-Export

Miete, Personal, Strom und Gas, Versicherungen, Steuerberater, Die verkauften Artikel des letzten Monats aus deiner Kasse, als
Leasing. Die BWA vom Steuerberater ist ideal. Datei (CSV, Excel oder PDF).

Dein Team Offnungszeiten

Wer bestellt, wer zahlt, wer arbeitet in Kliche, Bar und Service. Fir jeden Tag, mit Ruhetag.

Schritt fur Schritt

Schritt 1 - 2 Minuten

f —
Konto erstellen Gastrao  ((fmiien ) =

www.gastravo.de/registrieren

Konto erstellen
Leg dein Konto mit deiner eigenen E-Mail-Adresse an. Deine Daten gehoren dir, nur du und Mit E-Mail-Adresse und Passwort. Dein Paket wahlst

du danach.
dein Team sehen sie.

£-Mail-Adresse
v E-Mail und Passwort eingeben
Passwort

v Bestatigungs-Mail 6ffnen und auf den Link tippen

v Gastravo aufs Handy holen: im Browser ,,Zum Home-Bildschirm*“ oder die App laden

[ Ich nutze Gastravo fiir meinen Betrieb (Angebot nur
fir Unternehmen) und habe die
Datenschutzhinweise gelesen.

Schon registriert? Anmelden




Schritt 2 - 5 Minuten

Betrieb und Offnungszeiten

Startet nach der Anmeldung von selbst

Gastravo fragt dich Schritt flr Schritt: Name des Betriebs, Art des Betriebs und deine
Offnungszeiten.

v Betriebsart wahlen, zum Beispiel Restaurant oder Café

v Offnungszeiten fiir jeden Tag eintragen, Ruhetag markieren

v Tage im Monat und Zielwerte stehen schon richtig drin

Tipp: Die Offnungszeiten nutzt Gastravo auch fiir Reservierungen: an Ruhetagen sagt es Anfragen
automatisch freundlich ab.

Schritt 3 - 10 Minuten

Monatliche Kosten

Menti - Betriebskosten

Der Fragebogen fragt eine Kostenart nach der anderen ab. So vergisst du nichts und siehst

spater, was vom Umsatz wirklich bleibt.

v ,Fragebogen starten” tippen
v Betrage aus BWA oder Kontoauszug eintragen

v Was du nicht hast: einfach ,Habe ich nicht" tippen

Schritt 4 - 10 Minuten

Lieferantenrechnungen hochladen

Meni = Dokumente & Kl-Analyse

Fotografier deine Rechnungen oder lade die PDFs hoch. Die Kl liest Lieferant, Artikel, Mengen

und Preise selbst aus.

v ,Rechnungen hochladen* tippen, mehrere auf einmal gehen
v Auf dem Handy legt die Kamera einen Rahmen um das Blatt
v Lieferanten werden dabei automatisch angelegt
Tipp: Rechnungen vom GroRhandler kannst du auch direkt aus der Lieferanten-App an Gastravo teilen.

Keine Zeit? Diesen Schritt Gbernehmen wir bei der Komplett-Einrichtung fur dich.

rGa st ra\fo ;

Sehiitt 1von 6 © Startvideo  Spiter fotsetzen

Erzéhl uns von deinem
Betrieb

So passen wir Begriffe und Vorschlage an.
Name des Betriebs

Beispiel-Restaurant

Betriebsart
4 Y
b &
Restaurant Café
L )
& @
Imbiss Pizzeria

9 28 °
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[ Kosten-Fragebogen Spiter weitermachen

Wir fragen deine Kosten
Schritt fir Schritt ab

Gastravo geht mit dir alle typischen Kosten
eines Gastro-Betriebs durch — von der Miete
bis zur GEMA. So vergisst du nichts, und
deine Gewinnrechnung stimmt.

v Eine Frage nach der anderen, etwa 10
Minuten.

v Hast du etwas nicht: einfach ,Habe ich
nicht" tippen.

<

Weit du einen Betrag gerade nicht:
Spiter" tippen, wir erinnern dich am Ende
daran

Monatlich, weno oder jahrlich - wir
% g8 ]

[ chiaden  Resen

<
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Dokumente & KI-Analyse

Rechnungen, Preislisten und andere Belege
hochladen. Die Software liest sie aus, priift sie und
zeigt Preisanderungen und ihre Wirkung. Deine
Zutaten und Gerichte &ndern sich nur, wenn du einen

Preis selbst iibernimmst.

Einkaufsradar Artikel & Zutaten

&

Rechnung fotografieren oder Datei
auswahlen
PDF, Scan oder Foto (PG, PNG), CSV oder XLSX
bis 20 MB je Datei - mehrere Dateien
gleichzeitig moglich

8® o

Heut 0 hladen  Reservierungen Dokumente



http://localhost:3100/funktionen#service

Schritt 5 - 15 Minuten

Zutaten prifen
Meni - Zutaten
Aus den Rechnungen entstehen deine Zutaten mit echten Einkaufspreisen. Du priifst nur noch
kurz und erganzt, was fehlt.
v Artikel aus der Rechnung mit einer Zutat verbinden
v Bei Fleisch und GemUse angeben, wie viel nach dem Putzen Ubrig bleibt
v Neue Rechnung, neuer Preis: Gastravo aktualisiert ihn von selbst

Keine Zeit? Diesen Schritt Gbernehmen wir bei der Komplett-Einrichtung fir dich.

Schritt 6 - 3 bis 5 Minuten pro Gericht

Gerichte anlegen

Meni > Gerichte

Pro Gericht tréagst du Verkaufspreis und Zutaten mit Menge ein. Gastravo zeigt dir sofort, was

dir jeder Teller bringt.

v Mitden 10 Gerichten anfangen, die am meisten verkauft werden
v Solden und Beilagen einmal als Grundrezept anlegen und tberall nutzen

v Fertig gekaufte Sachen (zum Beispiel Kuchen) einfach mit Einkaufspreis

Tipp: Rot markierte Gerichte bringen zu wenig. Genau dort lohnt sich ein Blick auf Portion oder Preis.

Keine Zeit? Diesen Schritt Gbernehmen wir bei der Komplett-Einrichtung fur dich.

Schritt 7 - 10 Minuten

Getranke anlegen

Meni - Getranke
Flasche, Fass oder Glas: Einkauf und Ausschank eintragen, den Rest rechnet Gastravo.

v Getrank aus der Rechnung Gbernehmen
v Glasgroe und Kartenpreis eintragen
v Bier vom Fass, Wein, Softdrinks, Kaffee: alles geht

Keine Zeit? Diesen Schritt Gbernehmen wir bei der Komplett-Einrichtung fur dich.

rca st ra\fo =

Zutaten

Einmal anlegen, iiberall verwenden. Andert sich ein
Einkaufspreis, siehst du sofort, welche Gerichte
betroffen sind.

+ Zutatanlegen

Kiiche (31) ~ Getrénke (8)

® 31 ® 0
Alle Zutaten Unvolistndig
4 s 0
Preis prifen Ohne Gericht

B Bei 2 Zutaten ist der Preis laut letzter

Rechnung héher - ner Kalkulation.
g 2

hladen  Reservierungen Dokumer
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Spese  Geuann

Selbst gemacht  Fertig gekauft

Verkaufspreis

16,90 ¢ brutto  netto

Kosten pro Portion: 3,14 €
Bleibt dir pro Verkauf: 12,66 €
Wareneinsatz: 19,9 %

Kategorie
Hauptgerichte

Portionsgrée

2B,

Rezeptmenge

Eine Portion v
% 9% 0 [

V" chiaden  Reservierungen Doku

rGa stra\’o ;

Getranke

Was kostet dich jedes Glas - und was verdienst du
daran? Einkaufspreis und Verkaufspreis anderst du
direkt in der Liste.

+ Getrank anlegen

Y Mischgetrank / Cocktail
Wareneinsatz Getrnke ©

183 %

Dein Ziel fiir Getranke

229

hi Reservierungen  Dokur


http://localhost:3100/funktionen#service
http://localhost:3100/funktionen#service
http://localhost:3100/funktionen#service

Schritt 8 - 10 Minuten

Kasse verbinden

Menl - Kassensystem

Gastravo Ubernimmt deine Verkaufe aus der Kasse und ordnet sie deinen Gerichten zu. Dann

siehst du jeden Tag, was wirklich verkauft und verdient wurde.

v Direktverbindung, wenn deine Kasse sie anbietet
v Sonst den Export aus der Kasse als Datei hochladen

v Kassenartikel einmal deinen Gerichten zuordnen, danach geht es automatisch

Tipp: Welcher Export der richtige ist, zeigen wir dir gern am Telefon oder per Video.

Schritt 9 - 5 Minuten

Team einladen

Meni - Mitarbeiter-Zugange

Jeder Mitarbeiter bekommt einen eigenen Zugang fir seinen Bereich: Kiiche, Bar oder Service.

Er sieht nur, was er braucht, und keine Zahlen.

v ,Mitarbeiter-Zugang erstellen” tippen
v Name und Bereich wahlen, Passwort wird vorgeschlagen

v Zugang per WhatsApp schicken, fertig

Tipp: Das Team kann in seiner eigenen Sprache arbeiten, zum Beispiel Turkisch, Arabisch oder Englisch.

Schritt 10 - 5 Minuten

Reservierungen einstellen

Unten in der Leiste - Reservierungen

Alle Reservierungen an einem Ort: vom Telefon, per Mail oder Gber deine Website. Das Team
sieht sofort, was heute ansteht.

v Platze im Restaurant eintragen

v Weiterleitung fur Reservierungs-Mails einrichten (einmalig, 2 Minuten)

v Neue Anfragen mit einem Tipp annehmen oder absagen

rca st ra\fo ;

Kassensystem

Verkaufe aus deiner Kasse ibernehmen. Gastravo
ordnet sie deinen Gerichten zu und rechnet
Wareneinsatz, Deckungsbeitrag und Ergebnis
automatisch.

Kasse direkt verbinden
Einmal verbinden — danach kommen neue
Verkaufe automatisch

& Eine direkte Verbindung gibt es nur fiir
Kassen mit offizieller Schnittstelle. Alle
anderen Kassen funktionieren iber den
Datei-Import direkt darunter - mit
denselben Prifungen gegen doppelte
Umsitze.

ready2order

Automatische Ubertragung ist vorbereitet (offizielle
ready2order-Schni

o> wird freigeschaltet,

sobald unser Entwicl eingerichtet und mit
a =
2
Obersic chladen Reservierungen ~ Dokuments
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Mitarbeiter-Zugange

Jeder Mitarbeiter bekommt einen eigenen Zugang zu
deinem Betrieb. Du legst fest, fiir welche Abteilung:
Kiiche, Bar oder beides. Wer nur an der Bar ist, sieht
und bestellt nur Getranke. Mitarbeiter sehen keine
Kosten, Umsatze oder Kalkulationen.

2+ Mitarbeiter-Zugang erstellen

Mitarbeiter (3 aktiv)

Ahmet Y. ® Aktiv @ Kiiche
hmet@beis taurant.example - Zuletzt angemeld

< Abteilung ‘um Abteilungsleiter machen

Darf Reservierungen annehmen  # Name

£ Passwort  Deaktivieren

SofiaR. @ Aktiv O Kiiche

i taurar e - Zuletzt

% [,

rca st ra\fo
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Reservierungen

Alle Reservierungen an einem Ort — vom Telefon, per
E-Mail und von Portalen. Jeder im Team sieht sofort,
wie voll der Abend ist.

U Auswertung

© Neue Anfragen

NEUE RESERVIERUNG £ E-Mail

Laura Schmidt
Ubermorgen - 19:30 Uhr - 4 Personen
Hochzeitstag, gern ruhiger Tisch®

rmorgen sind schon 12 Géiste eingetragen.

+ Reservierung
R, Anrufen °
" - v
% &

Hochladen Reservierungen  Dokuments




Schritt 11 - 10 Minuten

Warenbestellung
Menl - Warenbestellung
Deine Produkte pro Lieferant und Bereich. Das Team tragt ein, was fehlt, du siehst eine fertige
Liste pro Lieferant.
v Produkte kommen aus deinen Rechnungen

v Jedem Produkt Kiiche oder Bar und einen Lagerort geben

v Bestelltage der Lieferanten eintragen, Gastravo erinnert

Schritt 12 - 1 Minute am Tag

Jeden Tag: Heute

Meni - Heute

Fertig eingerichtet! Ab jetzt reicht ein Blick am Tag: was gut lauft, wo Geld verloren geht und
was als Nachstes zu tun ist.

v Neue Rechnungen einfach weiter hochladen

v Einmalim Monat die Inventur mit dem Handy zahlen

v Das Team lernt nebenbei in der Gastravo Academy

Lieber mit Hilfe?

Wir richten Gastravo gemeinsam mit dir ein: am Telefon, per

Video oder in der Nahe von Miinchen direkt bei dir im
Restaurant. Mit der Komplett-Einrichtung tragen wir alles

aus deinen Unterlagen flr dich ein.

Startvideo ansehen

Jetzt Konto erstellen

rGast ra\fo =

Warenbestellung

Alle Bestellungen deiner Mitarbeiter auf einen Blick
wer was bestellt hat, mit einem Tipp prifen und
freigeben

2 Mitarbeiter-Zuginge

[(IRENE) Gemeinsame Bestellliste  Eigene Bests

@ Sprache

Zuprifen @ Freigegeben 1

Q rbeiter oder Produk

v Alle freigeben (1)

(@ Alle als besteltt markieren (1) )
g

G An Lieferanten See
5 e =0 n
2 % 20 ©
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Guten Abend
Beispieldaten eines erfundenen Restaurants.

® Beispieldaten

Heute sind noch keine Verkaufe da.

Gestern
Was der Tag gebracht hat

Umsatz (netto) 1643 €

9 9% mehr als an iiblichen Sonntagen

Deckungsbeitrag © 1271€
k-3 25 ° ()

Heute hi



http://localhost:3100/termin-anfragen
http://localhost:3100/startvideo
http://localhost:3100/registrieren

